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《助推计划》高校转化项目登记表 

日期 ：2014 年 3 月 13 日                                       编号：CL1414HY 

项目名称 生物调节保鲜包装（袋）技术 

所
属
领
域 

□ 先进重大装备 新材料 □ 新能源

□生物医药 □ 电子信息制造 □ 新能

源汽车 □ 海洋工程装备 □ 软件和信

息服务 □ 民用航空制造 □其它 院校名称 

 

上海海洋大学 

（盖章） 

项目成熟度 
□已实现产业化，产品供不应求   已实现小批量生产，产品有市场需求  

□已通过中试鉴定      □处在中试阶段  

技术水平 □ 国际领先  □ 国际先进  国内先进   □一般水平 

推广范围 □ 国际推广国内推广  区域推广   □ 特定地区推广 

知识产权状态 
□ 授权国外有效发明专利      授权国内有效发明专利  

□ 国内有效实用新型专利       □其它知识产权 

项目获奖情况 
 各类基金 

资助情况 

 

是否具有以下

资料 

 项目可行性报告   □ 查新报告   □ 鉴定证书   检测报告   □ 认定证书 

 用户意见          实物样品 

课题组简介：（概述研发优势和成功案例等。） 

本课题组主要从事包装工程理论研究、包装新材料新技术理论及其开发、食品包装机械及保鲜包装

技术研发。拥有包装材料成膜设备及各类相关性能测试仪器。课题组带头人先后完成省部级科研项目

10 余项，发表包装学术论文 200 多篇，出版学术著作 10 部，获省部科技进步奖 6 项。成熟科研成果有：

“阻隔性包装材料高温高压高湿测试技术”;“豆制品场化非真空常温保鲜包装”;“银鱼护色包装技术”。

 

项目简介：（项目背景、政策导向、应用领域和服务对象、项目进展情况、成熟程度以及项目预计产业

化周期、项目鉴定或产品检测报告的结论性表述。如是生物医药项目，写明是否具有临床批文和药证等

文件。） 

利用生物调节保鲜包装（袋）技术可大大延长鲜切果蔬的货架期，保持果蔬新鲜度。 

将新鲜果蔬（如：笋，土豆，苹果等），肉制品清洗后，去皮（也可不去），切割（丝，片等），净

化处理，用自行研制的生物调节包装包装后，能在 25℃以下的常温下保鲜 10 天，已在实验室得到可靠

验证。 

生物调节保鲜包装（袋）技术，是一种单向呼吸材料制成的包装袋，将常用的塑料包装薄膜进行

改性。这种塑料包装薄膜成分主要为塑料聚合物.根据包装产品呼吸强度把包装袋一面设计为透气性比

较好，另一面阻隔性好，如果阻隔性太好会使氧气和氨气（腐败气体）也阻止在包装内，从而导致包装

内的肉品质腐烂，因此只需对包装材料部分进行改性。通过改性使塑料包装薄膜具有对不同气体实现选

择性的保留或抑制，改性目的是，最大限度地阻隔 N2，而让 O2 和食品内部产生的氨气透过而排出，最

终达到保鲜保色的效果。 

该项目是针对新鲜果蔬制品切割后易失重、腐烂等难题，采用先进的工艺得到的生物调节包装袋，

达到保鲜效果，为家庭，餐饮，酒店，饭店和相关用户提高卫生，安全的鲜切果蔬成品。 
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技术特点：（项目的技术特征和优势，可与国内或国际现有技术进行比较。） 

 

将改性后的聚合物进行复合，得到了功能性的气体透过选择包装膜。具有良好的封合性和保鲜效果。

试验表明，气体选择功能塑料包装具有很好的保鲜效果，主要是其包装薄膜最大限度地保留（阻碍）氮

气，氮气具有保鲜护色的作用。该包装技术与材料可促进大众使用与家庭推广，解决了千家万户家庭果

蔬保鲜难题。该包装可大大降低包装成本，同时更加利于市场应用与推广。 

市场前景：（市场规模、市场占有率、市场进入壁垒、市场竞争等状况。） 

适应了生活快节奏，餐饮产品加工专业化的社会发展需求，具有广阔的市场，可大大促进社会和果

蔬农业的发展。 

经济和社会性效益： 

  

如入 100 万可实现年产值 1000 万以上的生产规模。 

12 个月便可收回投资，无任何环保污染问题。 

可解决城市人口就业和减少城市垃圾。 

合作要求：1.合作方式、对合作方及合作价格的要求。 

转让技术或参股，转让费每省一家，上海 2-3 家，转让费 30-100 万元。 

 

      

 

应用实例图：生物调节保鲜包装（袋）用于生鲜金针菇的保鲜  


